


Barra libre (4 horas).
Cotillón
Uvas de la suerte
Aperitivos de madrugada
Churros con chocolate

Bodega
Blanco de la Tierra

Tinto de la Tierra
Agua Mineral

Café
Cava

Cena de Nochevieja: 70 €

Cotillón y barra libre: 45 €

Cena de Nochevieja con Cotillón

y barra libre: 100 €

Cena de Nochevieja con Cotillón y barra libre

más alojamiento noche del 31,

desayuno de año nuevo

y circuito hidrotermal de 1 hora: 140 €

Menú niños: 40 €

Gambas, langostinos y nécora cocidos

Crema de cigalas al perfume de estragón
y su picada de rape.

Suprema de corvina con rissoto de Payoyo al romero
y salteado de setas baby al aceite de eneldo.

Sorbete de mojito a la hierbabuena.

Jarrete de ternera lechal lacada con puré fino
de patatas frescas y demiglace a las finas hierbas.

Pasta fina de hojaldre rellena de mousse de chocolate
blanco, coulis de natillas y bouquet de frutos rojos.

Café, tejas y cava.

Aperitivo al centro:

Cena de Nochevieja 2011

Aperitivo individual:

Surtido de ibéricos
y queso manchego en aceite de oliva

Adelántate a tus deseos y vive una Nochevieja

inolvidable; Veracruz Plaza Hotel Spa te ofrece

una velada de Fin de Año exclusiva con todo lo que

puedas desear, cena de gala, uvas de la suerte,

cotillón, barra libre hasta las 4 de la madrugada,

aperitivos de madrugada y churros con chocolate.

Además ponemos a tu disposición por muy poco más

nuestras magníficas habitaciones, el desayuno de

Año Nuevo y completo circuito hidrotermal en

nuestro Spa para que comiences el año de la manera

más relajada imaginable.

V e l a d a a m e n i z a d a e n v i v o

por el polifacético artista Javier Enzo

V e l a d a a m e n i z a d a e n v i v o

por el polifacético artista Javier Enzo

Menú de Nochevieja:

Foie de oca caramelizado
sobre coca de hojaldre y sal Maldon.

Ostra fina con espuma emulsionada de cítricos.

Saquito de brick relleno de morcilla
y salteado de manzana y piñones.


