Aperitivo del chef

Foie macerado al armagnac
con su patata crujiente

Carpaccio de bacalao

SO n VO | e n 1' |,n . con la emulsion de tomate raf al eneldo

Pat¢ de perdiz con pasas y pifiones

| | de'Febrero 21:30 h Mena

> )
VEeracCruzZ pPLAZA ‘ < { Crema de cigalas con picada de rape

HOTEL & SPA % x » * Turbante de lubina con verduras al tomillo

/ Solomillo ibérico con pastel de patata
a la trufa y jugo de bellotas

Sorbete de mojito
Doble mousse de chocolate y fresas

BOngO: Blanco de la tierrg, Tinto de la tierrq,
Refrescos, Cerveza, Agua mineral, Cava

Precios por persona:
Solo cena: 29.50.€

Noche del | | Feb, Alojamiento + desayuno
Tu banquete de Bodas en Veracruz Plaza por sdlo + circuito hidrotermal de 30 minutos: 70.00 €
con Cocktail de Bienvenida, Meni Nupcial y Barra libre
Cocina de méaxima calidad y de elaboracién propia g Wa Oferta Anterior mas la noche del viernes 10 de Feb,
9026 313 000 ( J € ¢sta en regimen de alojamiento y desayuno: 110,00 €




